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  :دانشگاهي تحصيلات
 ١٣٨٩(دانشگاه تهران  .صصي بهداشت و كنترل مواد غذاييخدكتراي ت ،DVSC(.  
  ١٣٨٥(دكتراي حرفه اي دامپزشكي از دانشگاه فردوسي مشهد ،DVM(.  

  :عنوان پايان نامه دوره دكتراي تخصصي
 بـه روش   اسـانس آويشـن شـيرازي    نيسـين و  تحـت تـاثير   ماهي شـور سـبك  در  ويبريو پاراهموليتيكوسرشدي  مطالعه رفتار

  Hurdle technologyسيستم
   دوره دكتراي عمومي عنوان پايان نامه

 به روش كشت مرسوم و  ي ججونا كمپيلوباكترباكتري به  طيور كشتار شده يلاشه ها يميزان آلودگ يمقدمات يبررسPCR  در
  اطراف مشهد طيور  يصنعت ياز كشتارگاهها ييك

  :فعاليتهاي آموزشي
 تدريس در مقاطع كارداني، كارشناسي و كارشناسي ارشد  
 بهداشت و بازرسي گوشت، عمليات كشتارگاهي، بهداشت مواد غذايي :كارداني  
 شير و فراورده ها، بهداشت گوشت، بهداشت فراورده هاي دريايي، تجهيزات و ساختمان كشتارگاهها، بهداشت : كارشناسي

  .صنايع تبديل ضايعات، بهداشت و بازرسي گوشت دام و طيورت و بهداش
 بهداشت آب، بهداشت و كيفيت فراورده هاي دريايي، بهداشت و كيفيت گوشت، بهداشت و كيفيت شير، : ارشد كارشناسي

 .، پروژه و سميناركنترل شيميايي مواد غذايي

  :استاد راهنماي آموزشي
 مقاطع تحصيلي كارشناسي بهداشت مواد غذايي و كارشناسي ارشد بهداشت و كنترل  استاد راهنماي آموزشي دانشجويان در

  كيفي مواد غذايي
  ISIو علمي پژوهشي  مقالات
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  رانسهاي داخل كشورمقالات ارائه شده در همايشها و كنف
 پرتودهي مواد غذايي و نقش آن در بهبود سلامت و امنيت مواد . عباسعلي ساري، نسرين چوبكار، فيضيه ساكي، امين افصحي

  . ٩١ارديبهشت . نخستين همايش ملي صنعت و بهداشت مواد غذايي با منشا مواد غذايي. غذايي
 نخستين همايش ملي . نقش و اهميت پروبيوتيكها در مواد غذايي بررسي. عباسعلي ساري، نسرين چوبكار، ، امين افصحي

  . ٩١ارديبهشت . صنعت و بهداشت مواد غذايي با منشا مواد غذايي
 نخستين همايش ملي صنعت و . اثر فشار هيدروستاتيك بر نگهداري مواد غذايي. امين افصحي، عباسعلي ساري، زهرا آئيني

  . ٩١ارديبهشت . ييبهداشت مواد غذايي با منشا مواد غذا
 بررسي ميزان آلودگي كيست هيداتيك دركبد و ريه دامهاي كشتار . عباسعلي ساري، محمدرضا پژوهي الموتي، علي آزادي

  . ٩١ارديبهشت . هفدهيمين كنگره دامپزشكي ايران. ٩٠شده در كشتارگاه صنعتي مشهد طي شش ماه اول سال 
 ارزيابي كيفيت خط توليد در . ، عباسعلي ساري، ابراهيم نعمت گرگانيمحمدرضا پژوهي الموتي، عبدالمجيد محمدزاده

  . ٩١ارديبهشت . هفدهيمين كنگره دامپزشكي ايران. كشتارگاه صنعتي طيور همدان
 دومين كنگره ملي . عباسعلي ساري، بررسي ميزان آلودگي انگلي كبد و ريه دامهاي كشتار شده دركشتارگاه شهرستان بانه

  . ١٣٩٢آذز ماه . ي غذاپژوهشگران ايمن
 كشتار شده در  يبزها ي يهدر كبد و ر يداتيكه يستك يآلودگ يزانم يبررس عباسعلي ساري، محمدرضا پژوهي الموتي

  . ٩١در سال  يلامكشتارگاه ا
  عباسعلي ساري، نسرين چوبكار بررسي ميزان آلودگي كيست هيداتيك در كبد و ريه شترهاي كشتار شده در كشتارگاه

  . ١٣٩٢آذز ماه . دومين كنگره ملي پژوهشگران ايمني غذا. ٩١كرمان در سال  صنعتي
  ،مواد  يماندگار يشدر جهت افزا يننو يراهكارها: پوشش هاي ضدميكروبي طبيعيعباسعلي ساري، محمدرضا پژوهي الموتي

  . ١٣٩٢آذز ماه . دومين كنگره ملي پژوهشگران ايمني غذا. ييغذا
 كونژوگه  ينولئيكل يداس يتنقش و اهم يبررس. بكار عباسعلي ساري، نسرين چو)CLA (دومين كنگره ملي . در سلامت انسان

  . ١٣٩٢آذز ماه . پژوهشگران ايمني غذا
 بررسي وضعيت آلودگي به سرب و .، عباسعلي ساري، صغري ولي زاده، راضيه كيانحمدرضا پژوهي الموتي، رزاق محموديم

دومين همايش كشوري سلامت شير . ١٣٩٣خي فراورده هاي لبني استان همدان در سال كادميم در نمونه هاي شير خام و بر
 . ١٣٩٣اسفند . اي آناز توليد تا مصرف و اهميت تغذيه 

 برسي ميزان آلودگي قارچي در يك نوع از دوغ هاي صنعتي عرضه شده در . نگار ساسانين، عباسعلي ساري، نازنين ساسانيان
  . ١٣٩٣اسفند .  ي آندومين همايش كشوري سلامت شير از توليد تا مصرف و اهميت تغذيه ا .٩٣سطح شهر همدان در سال 

 
  :ايي اينجانبپايان نامه هاي كارشناسي ارشد تحت راهنم

 بررسي توليد پودر ژله فراسودمند كم كالري با استفاده از شيرين كننده طبيعي استويا. نسرين عباس زاده  
 بررسي امكان توليد سس مايونز كم چرب فراسودمند حاوي عصارهگياه كاپاريس اسپينوزا. فاطمه طالبي گرمه شاهي 

 ايزوله سويا حاوي عصاره اتانولي پوست انار بر مهار ملانوزيس ميگو  خديجه جمشيدي فر، بررسي اثر نانوامولسيون پروتيين
  نگهداري شده در يخچال

 زهرا شهبازي، بررسي اثر صمغ دانه اسفرزه بر ويژگيهاي كيفي دوغ ايراني پروبيوتيكي  
  ،بررسي خواص پروتئين هيدروليز شده از روده مرغ به روش شيميايي:ميلاد محمدي  



 ٤

 شده به روش  وشش دهي با مواد هيدروكلوئيدي بر جذب روغن و خواص كيفي قارچ سوخاري سرخحديث كهريزي، تأثير پ
  سرخ كردن عميق در مايكروويو

  فاطمه خاقاني، بررسي اثر ژل دانه ريحان)Ocimum basili Gum (اسيدوفيلوس در ماست ماني باكتري لاكتوباسيلوسبر زنده
  چربكم

 ماني باكتري لاكتوباسيلوس اسيدوفيلوس در ماست كم سيلاژ دانه گياه اسفرزه بر زندهسيده زهرا مهري نژاد، بررسي اثرمو
  چرب

  ،بررسي خواص آنتي اكسيداني عصاره ي پوست سبز گردو استخراج شده به روش ماكروويومهناز شعبانيان 

  ،تراسوند و تاثير آن در پايداري بررسي خواص آنتي اكسيداني عصاره پوست سبز گردو استخراج شده به روش اولفريبا شعبانيان
 اكسيداتيو روغن گياهي

  ،بررسي ميزان آلودگي به كمپيلوباكتر ججوني در لاشه هاي طيور كشتار شده در كشتارگاه صنعتي سيده سحر مير معيني
 همدان

  ،يوه خرمالوبررسي اثرات پوشش دهي ژل آلوئه ورا غني شده با عصاره دارچين بر عمر انبارداري محكيمه حسن عبدالي 

  ،تاثير پوشش دهي با مواد هيدروكلوئيدي بر جذب روغن و خواص كيفي قارچ سوخاري سرخ شده به روش سرخ زهرا راستيان
 كردن عميق

  ،تعيين فعاليت آنتي اكسيداني عصاره دانه ي زنيان و تأثير آن در پايداري اكسيداتيو روغن گياهيآرزو مشيري روشن 

  ،سازي پايداري حرارتي روغن نباتي تحت تاثير اسانس آويشن دنايي با استفاده از روش سطح پاسخ بهينهمهسا اقباليان راد 

  ،بررسي اثرات ضد قارچي اسانس هاي روغني آويشن دنايي و مرزه بر روي آسپرژيلوس فوميگاتوس در دوغ نگار ساسانيان
 ايراني

  ،تحويلي به كارخانه ي صنعتي شير همدان شناسايي ليستريا مونوسيتوژنز از شيرهاي خامغلامعلي سهرابي 

  ،بررسي اثر فيبر جو بر زندماني لاكتوباسيلوس اسيدوفيلوس در ماست كم چرب و ارزيابي خواص حسي و صابر حسني
 ويسكوزيته

  ،جداسازي ليستريا مونوسيتوژنز در پنير سفيد ايراني عرضه شده در سطح شهر همدانمهشاد جاويد مقدم 

  
  :سوابق اجرايي

 ١٣٩٩تا مهرماه  ١٣٩٥في مواد غذايي از مهرماه كنترل كي بهداشت و اموزشي ير گروهمد  


